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Pica je moja najljubša jed. Tokrat sem jo hotel sam speči. 
Najprej sem pripravil testo. Za pripravo sem potreboval moko, kvas, sol, sladkor, vodo in olivno olje. V moko sem dal kvas, žličko sladkorja, kozarec mlačne vode, malo olja in ščepec soli. Vse skupaj sem dobro zgnetel in pustil počivati. Nato sem testo razvaljal in ga prenesel na pekač. Testo sem najprej namazal s paradižnikovo omako, nanj sem položil šunko, naribal sir, dodal narezane gobe, artičoke in olive ter začinil z origanom. Pico sem postavil v pečico, kjer se je pekla 30 minut.
Pojedli smo jo z užitkom, saj je bila zelo dobra.
Matias Zanon, 3A classe

